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COmpAir reduce los Descripcion general
costes energeticos de ) diente

Panaderia lider en el Reino Unido, proveedora de

V4
Una panadeﬂa los principales restaurantes de comida rapida

Solo tres meses después de instalar los dos compresores } Ubicacion

L110s de velocidad fija y el compresor L132RS de Reino Unido

velocidad variable, junto con el sistema de recuperacion

de calor de CompAir, un proveedor destacado de } ApIicacién

productos de panaderia puede conseguir un ahorro de Produccion de aire con recuperacion de calor
energia anual de aproximadamente 225 000 €, con una

recuperacion de la inversién en menos de dos aiios. } Productos

Dos compresores L110 de velocidad fija y un
compresor L132RS de velocidad requlada

} Beneficios para el cliente
Ahorro anual de energia de 225 000 € y una
recuperacion en dos afios de la inversion realizada

Detalles De Uso Los compresores de la planta ya existentes, que tenfan mas
de 20 anfos, ya no producian una fuente de aire eficiente, asi

que la compafiia opt6 por revisar su sistema de aire
comprimido.

La compafiia se embarco recientemente en un periodo de
inversion, con el objetivo de mejorar su equipamiento y
procesos para asequrar niveles de produccion constantes.

El aire comprimido se usa a lo largo del proceso de
produccion, 24 horas al dia, para ayudar a producir mas de
dos millones de productos panaderos cada semana.

Aire ineficiente

La panaderfa habia usado con anterioridad cuatro compresores
de velocidad fija, tres de ellos eran maquinas CompAir. Debido
a su antigiedad vy al hecho de que estuvieron funcionando
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constantemente, los compresores empezaban a ser
ineficientes y caros de mantener.

Una inspeccién completa de aire, incluyendo una prueba de
fugas, desveld que, con la instalacion de tres nuevos
compresores, asi como de una unidad de requlacion de
velocidad, un sistema de recuperacion de calor y una
controladora SmartAir Master, el cliente podria beneficiarse de
un ahorro energético considerable. Los compresores L132RS,
de velocidad variable, y L110, de velocidad fija, producen la
cantidad adecuada de aire sequn las necesidades, lo que
significa que los compresores siempre funcionan con una
eficiencia 6ptima. La unidad de velocidad fija adicional actua
COMO un compresor en espera que se Utiliza durante trabajos
esenciales de mantenimiento.

Ademas, la controladora SmartAir Master de CompAir ayuda a
reducir el consumo de energia haciendo funcionar todos los
compresores de la red en la banda de presion mads estrecha.
La capacidad de monitorizacion remota de la unidad permite
que el operador visualice el funcionamiento del sistema y
detecte cualquier error a través de un ordenador. También
permite equilibrar las horas de funcionamiento para que
ningun compresor se utilice mds o menos que los demas.

Recuperacion de calor

Normalmente, casi toda la energia que consume un
compresor se convierte en calor y se pierde. Los tres
compresores vienen de fabrica con intercambiadores de calor
de placa de aceite a agua de CompAir, que permite recuperar
hasta el 72% de la energia consumida.

Beneficios a simple vista

J\ CompAir
—

Sistema de alta eficiencia con una tecnologia de
velocidad variable - iguala la salida de aire a la
demanda de la planta

Recuperacion de calor - reduce la demanda de
gas para las calderas, permitiendo ahorrar hasta
167 000 € al aiio

Controlador SmartAir - reduce energia haciendo
funcionar los compresores con una banda de
presion mas estrecha

Aire de alta calidad - para evitar contaminacién
de aceite de lubricacion y el desperdicio de un
producto tan caro

El sistema de recuperacion de calor permite que la fuente de
agua de la caldera de la compafiia sea precalentada, lo que
ayuda a reducir el consumo anual de gas natural de la
compania, ahorrando asf aproximadamente 167 000 € al afo.

Filtrado

Con el fin de cumplir con los estrictos requisitos de higiene de
la industria alimentaria, es importante general aire limpio y
seco. Por eso, la compafifa decidi¢ instalar un secador
desecante con regeneracion de vapor de CompAir, asi como
filtros y aceite adecuados para alimentos.

El nuevo sistema proporcionard un ahorro de energfa anual de
aproximadamente 225 000 €, con una recuperacion de la
inversion en menos de dos anos.

“El nuevo sistema proporcionard
un ahorro de energia anual de
aproximadamente 225 000 €,
CON una recuperacion de la
inversion en menos de

dos anos.”

WWW.compair.com



